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19.5% ale.frl.

E‘Egg Iné o
BAISSON ALGOOLIOE A BASE DE GASSIS
BLACK CURRANT ALCAHILIC BEVERAGE.

D/ )

BOIT AUSSI A LA FIN DU REPAS, SUR GLACI
ET FAIT SENSATION SUR LES DESSERTS.
CREME DE CASSIS IS AN ESSENTIAL

: Ajoutez | ou 2 c. a soupe (15 30 ml)

de Créme do cassis dans un verre do vin blanc sec.
Pour un bel effet, versez dabord le vin blanc ot ajoutez
ensuite la Créme de cassis, qui se déposera

alors au fond du verre.

— KIR: Add | or 2 bsp (15 fo 30 mi) of Créme de
ssis 10 a glass of dry white wine. To create a pre
visual effect, make sure you pour the white wine before
adding the Creme de Cassis. This way, the liquor

will seftle to the bottom of the glass.

Pour dautes suggestions originale, visitz winwcassismonna com
For moreorginal SUggestons isit i cassismonina.com

wewseeou [ ECOROMUSEE

l INGREDIENTS : INFUSION DE CASSIS
PARTIELLEMENT FERMENTEE, SUCRE,
ALCOOL. INGREDIENTS: BLACK CURRANT

LIQUOR PARTIALLY FERMENTED,

Su

UNE FOIS QUVERTE, ELLE SE CONSERVE

AU REFRIGERATEUR, A LABRI DE LA LUMIERE.
ET DE LACHALEUR, DURANT PLUS DUUN AN.
JONCE T IS OPENED, I CAN BE STORED FOR
OVER A YEAR WHEN REFRIGERATED AND KEPT
AWAY FROM LIGHT AND HEAT SOURCES.
CASSIS MONNA & FILLES

721, CHEMIN ROYAL
SAINT-PIERRE, ILE D'ORLEANS
- - (QUEBEC) GOA 4E0 CANADA




Un cadeau qui fait plaisir
a offrir et a recevoir
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